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LANDHEIM AMMERSEE

Internatsschulen seit 1905

SPEISEPLAN

vom 18.03. bis 22.03.2024
Anderungen vorbehalten!

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
18.03.2024 19.03.2024 20.03.2024 21.03.2024 22.03.2024
Vegetarisch | Schupfnudelpfanne mit | Pastinakencremesuppe ZRaonl__gefuIIt It Qum_gabratlmge (,9) *\/ersorgung nach
. iegenkase (m,g,e) Krauterquark (m) )
= diz e SR L U (@.m) etrocknete Tomaten Frihlingssalat vorheriger Anmeldung!
der Essens- Austernpilze (g.e) Reiberdatschi (g,e,3) 9 Feigen 9
ausgabe Krauterfrischkéase (m) 9 Panna Cotta Allergene bitte in der Kiiche
abholen Banane oder Apfelmus (3) Eis (m,g) Pudding (m) erfragen
Schweineschopf Mix-Fisch Platte (f,9) ABREISE
Mittag: gedampft, (3,8) Pastinakencremesuppe Ungarisches Pommes Frites
Sauerkraut (9.m) Rindergulasch RemouladensoRe 12.30 Mittagessen

Taglich Petersilienkartoffeln Reiberdatschi (g,e,3) Breite Nudeln (g,e) (m,e,b) Auswahl vom Biiffet
Auswahl am (m) Lachsfrischkase (m,f)
Salat-Buffet oder Apfelmus (3) Eis (m,g) Panna Cotta Allergene bitte in der Kiiche

Banane Pudding (m) erfragen
Tagiich Chratens Succhi Hamnchenbrust | ) Roastbee (0 irwanschen

agiic g€l .. Reisnudeln (g) geors 9 Sauce Bearnaise allen schéne und
Salat- gerosteten Erdniissen h SR sauer SoRRe
Gemiise (m.e,a) erholsame

auswahl am 0 Currysof3e (m,g) (s.an21) Herzoginkartoffel (e,m) ;
Biiffet TomatensoRe Y 9 9 ' Osterferien!

Zusatzstoff-Erlauterung: 1 Farbstoff, 2 Konservierungsstoff, 3 Antioxidationsmittel, 4 Geschmacksverstérker, 5 geschwefelt,

6 geschwarzt, 7 gewachst, 8 Phosphat, 9 Suungsmittel, 10 mit einer Zuckerart und StfRungsmittel, 11 enthélt eine Phenylalaninquelle
@®=MSC zertifizierte nachhaltige Fischerei
Allergenkennzeichnung: g Gluten, k Krebstiere, e Ei, f Fisch, r Erdnisse, s Soja, m Milch, n Schalenfrichte, a Sellerie, b Senf, ¢ Sesam, | Lupine,
w Weichtiere, x Schwefeldioxid / Sulfid



